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1. ОПИС НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ

	Найменування показників 
	Галузь знань, спеціальність, спеціалізація, освітній ступінь / освітньо-кваліфікаційний рівень
	Характеристика навчальної дисципліни

	
	
	денна форма навчання
	заочна форма навчання

	Загальний обсяг кредитів – 120
	Галузь знань

18  Виробництво та технології
	Вид дисципліни

обов’язкова 

	
	Спеціальність 

181 Харчові технології
	Цикл підготовки 

професійний 



	Модулів – 
	Спеціалізація


	Рік підготовки:

	Змістових модулів – 2
	
	2-й
	2-й

	Індивідуальне науково-дослідне завдання 


	Мова викладання, навчання та оцінювання:

Державна - українська
	Семестр

	Загальний обсяг годин – 120
	
	4-й
	4-й

	
	
	Лекції

	Тижневих годин для денної форми навчання:

аудиторних – 4
самостійної роботи студента – 
	Освітній ступінь / освітньо-кваліфікацій-ний рівень:

Бакалавр

	 30 год.
	8 год.

	
	
	Практичні, семінарські

	
	
	 14 год.
	4 год.

	
	
	Лабораторні

	
	
	 год.
	 год.

	
	
	Самостійна робота

	
	
	 76 год.
	 106 год.

	
	
	Індивідуальні завдання: год.

	
	
	Вид семестрового контролю:
іспит 


Примітка.

Співвідношення кількості годин аудиторних занять до самостійної та індивідуальної роботи становить:

для денної форми навчання – 44/76
для заочної форми навчання – 12/106
2. МЕТА ТА ЗАВДАННЯ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ

Мета: формування у студентів системи теоретичних знань і практичних навичок в області стандартизації, метрології, сертифікації в ресторанному господарстві
Завдання: 
· формування у студентів умінь здобувати, засвоювати та застосовувати теоретичні знання в області стандартизації, метрології, сертифікації ;  
· міжнародний досвід зі стандартизації, метрології  та сертифікації;

· захист інтересів споживачів і держави з питань безпеки продукції, охорони навколишнього природного середовища;

· реалізація єдиної політики у сфері стандартизації та сертифікації;

· схеми сертифікації продукції;

· процедури сертифікації окремих видів продукції, товарів споживчого призначення та послуг.
3. РЕЗУЛЬТАТИ НАВЧАННЯ ЗА ДИСЦИПЛІНОЮ, ВІДПОВІДНІСТЬ ПРОГРАМНИХ КОМПЕТЕНТНОСТЕЙ ТА РЕЗУЛЬТАТІВ НАВЧАННЯ КОМПОНЕНТАМ ОСВІТНЬОЇ ПРОГРАМИ
У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен

знати: 
· терміни, визначення, поняття з стандартизації, метрології, сертифікації, управління якістю;

· теоретичні основи стандартизації, метрології та сертифікації;

· державну систему стандартизації, метрології та сертифікації;

· міжнародні стандарти;
· порядок сертифікації систем якості та безпеки харчових товарів.
вміти: 

- 
вільно орієнтуватися у стандартизації, сертифікації та управлінні якістю;

· вміло застосовувати нормативні документи, визначати їх категорії і види;
·  оцінювати нормативні документи відповідно до вимог науково-технічного та соціально-економічного прогресу та з точки зору споживачів;

· приймати обґрунтовані самостійні рішення про відповідність нормативних документів і їх забезпечення;

· проводити вимірювальні дослідження та випробування якості продукції на різних стадіях її життєвого циклу, виявляти фактори, що впливають на якість продукції і результати вимірювань;

· орієнтуватися у правилах функціонування систем якості, які використовують у різних країнах світу.

Рядок дисципліни в «Матриці відповідності загальних програмних компетентностей компонентам освітньої програми»

	
	ЗК 1
	ЗК 2
	ЗК 3
	ЗК 4
	ЗК 5
	ЗК 6
	ЗК 7
	ЗК 8
	ЗК 9
	ЗК10
	ЗК11
	ЗК12

	ОК 2.18
	+
	+
	+
	
	+
	+
	
	+
	
	+
	+
	+


Рядок дисципліни в «Матриці відповідності спеціальних (фахових) програмних компетентностей компонентам освітньої програми»

	
	СК1
	СК 2
	СК 3
	СК 4
	СК 5
	СК 6
	СК 7
	СК 8
	ЗК 9
	ЗК10
	ЗК11
	ЗК12

	ОК 2.18 
	+
	+
	
	
	
	
	
	
	+
	+
	+
	+


Рядок дисципліни в «Матриці забезпечення програмних результатів навчання (ПРН) відповідними компонентами освітньої програми»

	
	ПРН 
1
	ПРН 2
	ПРН 
3
	ПРН
4
	ПРН5
	ПРН6
	ПРН
7
	ПРН8
	ПРН9
	ПРН10
	ПРН11

	ОК 2.18
	+
	
	
	
	
	+
	
	+
	
	+
	+


4. ПРОГРАМА НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ
4.1. Анотація дисципліни

Модуль 1. 

Змістовий модуль 1. Основи стандартизації і метрології
Тема 1.  Сутність стандартизації та її науково-методичні основи
Тема 2. Національна  система стандартизації
Тема 3. Міжнародна стандартизація
Тема 4. Основи теорії вимірювань. Метрологічне забезпечення виробництва.
Тема 5. Метрологія контроля якості харчової продукції.
Модуль 2. 

Змістовий модуль 2. Сутність та організаційно - методичні принципи сертифікації в Україні
Тема 6. Державна система сертифікації.
Тема 7. Порядок проведення сертифікації в системі УкрСЕПРО
Тема 8. Регіональна та міжнародна сертифікація
Дисципліни, вивчення яких обов’язково передує цій дисципліні: 
Види робіт : лекції, практичні заняття, самостійна робота, індивідуальні роботи, контрольна робота.
Міжпредметні зв’язки: 

Загальні технології харчової промисловості, теоретичні основи харчових технологій, устаткування закладів ресторанного господарства, організація ресторанного бізнесу, товарознавство 
  4.2. Структура навчальної дисципліни

4.2.1. Тематичний план
	Назви змістових модулів і тем
	Розподіл годин між видами робіт
	Форми та методи контролю знань

	
	денна форма
	заочна форма
	

	
	Усього
	аудиторна
	с.р.
	Усього
	аудиторна
	с.р.
	

	
	
	у тому числі
	
	
	у тому числі
	
	

	
	
	л
	сем
	пр
	лаб
	інд
	
	
	л
	сем
	пр
	лаб
	інд
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16

	Модуль 1.
	

	Змістовий модуль 1. Основи стандартизації та метрології
	

	Тема 1. Сутність стандартизації та її науково-методичні основи 
	 14
	 4
	 
	2
	 
	 
	 8
	 10,5
	 0,5
	
	 
	 
	 
	 10
	АР:

СР:

ІНДЗ:

	Тема 2. Національна система стандартизації
	14
	 4
	
	2
	
	
	 8
	11
	0,5
	
	0,5
	
	
	10
	

	Тема 3. Міжнародна стандартизація
	14
	 4
	
	2
	
	
	 8
	10,5
	0,5
	
	
	
	
	10
	

	Тема 4 . Основи теорії вимірювань. Метрологічне забезпечення виробництва.
	14
	 4
	
	2
	
	
	 8
	10,5
	
	
	0,5
	
	
	10
	

	Тема 5. 

Методологія контроля якості харчової продукції.
	14
	 4
	
	2
	
	
	 8
	10,5
	0,5
	
	
	
	
	10
	

	Разом за змістовим модулем 1
	70
	20
	 
	 10
	 
	 
	 40
	 53
	2
	 
	 1
	 
	 
	 50
	

	Модуль  2.  Змістовий модуль 2.  Сутність та організаційно - методичні принципи сертифікації в Україні
	

	Тема 6. Державна система сертифікації в Україні.
	14
	 4
	
	2
	
	
	8
	12,5
	0,5
	 
	
	 
	 
	12
	АР:

СР:

ІНДЗ:



	Тема 7. Порядок проведення сертифікації 
	18
	 6
	
	4
	
	
	8
	13
	
	
	1,0
	
	
	12
	

	Тема  8. Регіональна та міжнародна сертифікація
	14
	 4
	
	2
	
	
	8
	12,5
	0,5
	 
	 
	 
	 
	12
	

	Разом за змістовним модулем 2
	50
	14
	
	8
	
	
	25
	37
	1
	
	1
	
	
	36
	

	Модульний
контроль
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ІНДЗ
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Усього годин
	120
	30
	
	14
	
	
	76
	120
	4
	
	2
	
	
	84
	

	
	


Примітки. 1. Слід зазначати також теми, винесені на самостійне вивчення. 2. АР – аудиторна робота, СР – самостійна робота, ІНДЗ – індивідуальне завдання. 3. Можуть застосовуватися такі форми і методи контролю знань, як опитування, письмове завдання для самостійного опрацювання, реферат, співбесіда, огляд додаткової літератури, підготовка та проведення презентації, складання кросворду за основними термінами теми, контрольна робота, письмове тестування, експрес-тестування, комп’ютерне тестування тощо, а також наведені в розділі ІІ таблиці пункту 11

4.2.2. Навчально-методична картка дисципліни                   Стандартизація, метрологія, сертифікація

Разом:  год., лекції – 15год., практичні заняття – 41 год., індивідуальні заняття –  год., самостійна робота 90  год., підсумковий контроль –іспит.
	Модулі
	Змістовий модуль 1
	Змістовий модуль 2

	Назва модуля
	Основи стандартизації та метрології
	Сутність та організаційно - методичні принципи сертифікації в Україні

	Кількість балів за модуль
	35
	15

	Лекції
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	Теми лекцій
	Сутність стандартизації та її науково-методичні основи
	Державна система стандартизації
	Міжнародна стандартизація

	Основи теорії вимірювань. Метрологічне забезпечення виробництва.
	Метрологія контроля якості харчової продукції.
	Державна система сертифікації в Україні
	Порядок проведення сертифікації в системі УкрСЕПРО
	Регіональна та міжнародна сертифікація

	Теми практичних занять
	Національний фонд стандартів України. Вивчення структури і змісту різних видів стандартів.
	Порядок розробки, затвердження та реєстрація стандартів Вивчення основних положень стандартів до послуг ресторанного господарства
	Вивчення основних положень міжнародних стандартів ISO серії 9000, ISO серії 22000, ISO серії 14000 

	Методологія контролю якості харчової продукції
	Міжгалузеві стандартизовані методи  аналізу безпеки харчової продукції
	Сертифікація продовольчих товарів. Сертифікація системи якості харчової продукції
	Сертифікація послуг у ресторанному господарстві
	

	Самостійна робота
	
	
	
	
	
	
	
	

	Тести
	5 балів
	5 балів
	5 балів

	5 балів
	5 балів
	5 балів
	5 балів
	5 балів

	ІНДЗ
	30 балів



	Види поточного контролю
	Модульна контрольна робота  (5 балів)


Підсумковий контроль іспит_______________________________________________________
4.3. Форми організації занять
4.3.1. Теми практичних занять
	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1
	Національний фонд стандартів України. Вивчення структури і змісту різних видів стандартів.
	2

	2
	Порядок розробки, затвердження та реєстрація стандартів Вивчення основних положень стандартів до послуг ресторанного господарства
	2

	3
	Вивчення основних положень міжнародних стандартів ISO серії 9000, ISO серії 22000, ISO серії 14000
	2

	4
	Методологія контролю якості харчової продукції
	2

	5
	 Міжгалузеві стандартизовані методи  аналізу безпеки харчової продукції
	2

	6
	Сертифікація продовольчих товарів. Сертифікація системи якості харчової продукції
	2

	7
	Сертифікація послуг у ресторанному господарстві
	2

	
	Разом
	14


4.3.2. Теми самостійної роботи студентів
	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1.
	Сутність стандартизації та її науково-методичні основи
	

	2.
	Порядок розроблення, затвердження та впровадження стандартів
	7

	3,
	Значення міжнародної стандартизації у розвитку торговельно-економічних зв’язків між країнами
	7

	4.
	Роль кваліметрії у визначенні якості продукції,
	7

	5.
	Методи і засоби контролю якості продукції
	7

	6.
	Сертифікація системи безпеки харчових продуктів
	8

	7.
	Сертифікація товарів, що імпортуються.
	8

	8.
	Регіональна сертифікація
	9

	
	Разом
	60


4.3.4. Індивідуальні завдання
1. Метрологічна служба України. 

2.  Системи фізичних величин. 

3.  Види вимірювань, принципи та методи вимірювання. 

4. Оцінка похибок прямих  та непрямих вимірювань. 

5. Поняття про засоби вимірювальної техніки, їх класифікація, характеристика та повірка.  

6. Метрологічні схеми вимірювань. 

7. Загальні відомості про стандартизацію. 

8. Теоретична база сучасної стандартизації. 

9. Основні методи стандартизації.  

10. Національна система стандартизації України. 

11. Стандартизація і якість продукції. Управління якістю. 

12. Основні поняття сертифікації та оцінки відповідності. 

13. Загальні положення національної системи сертифікації.
4.3.5. Індивідуальна навчально-дослідна робота
(навчальний проект)

Індивідуальна навчально-дослідна робота (ІНДР) є видом позааудиторної індивідуальної діяльності студента, результати якої використовуються у процесі вивчення програмового матеріалу навчальної дисципліни. Завершується виконання студентами ІНДР прилюдним захистом навчального проекту. 

Індивідуальне навчально-дослідне завдання (ІНДЗ) з курсу – це вид науково-дослідної роботи студента, яка містить результати дослідницького пошуку, відображає певний рівень його навчальної компетентності.

Мета ІНДЗ: самостійне вивчення частини програмового матеріалу, систематизація, узагальнення, закріплення та практичне застосування знань із навчального курсу, удосконалення навичок самостійної навчально-пізнавальної діяльності. 

Зміст ІНДЗ: завершена теоретична або практична робота у межах навчальної програми курсу, яка виконується на основі знань, умінь та навичок, отриманих під час лекційних, семінарських, практичних та лабораторних занять і охоплює декілька тем або весь зміст навчального курсу. 

Види ІНДЗ, вимоги до них та оцінювання: 

· конспект із теми (модуля) за заданим планом (2 бали);

· конспект із теми (модуля) за планом, який студент розробив самостійно (3 бали); 

· анотація прочитаної додаткової літератури з курсу, бібліографічний опис, тематичні розвідки (3 бали); 

· повідомлення з теми, рекомендованої викладачем (2 бали);

· повідомлення з теми (без рекомендації викладача): сучасні відкриття з теми, аналіз інформації, самостійні дослідження (3 бали); 

· дослідження різноманітних питань з тематики дисципліни у вигляді есе (5 балів).
· дослідження з тематики дисципліни у вигляді реферату (охоплює весь зміст навчального курсу) – 15 балів.
Орієнтовна структура ІНДЗ – науково-педагогічного дослідження у вигляді реферату: вступ, основна частина, висновки, додатки (якщо вони є), список використаних джерел. 

Тематика ІНДЗ

         Самостійна робота виконується студентами згідно з розподілом годин за темами і включає в себе різні види самостійної роботи: вивчення конспекту лекцій та літературних джерел, підготовка до практичних занять, тестів та контрольних робіт, самостійне вивчення окремих питань курсу, підготовка рефератів, доповідей. 

         Протягом семестру кожний студент додатково самостійно виконує такі завдання: 1) опрацьовує окрему тему чи питання з метою їх поглибленого вивчення і відповідно до встановлених термінів звітує викладачу щодо їх виконання у вигляді повідомлення (доповіді) та обговорення проведеної роботи (в т.ч. підготовленого роздаткового матеріалу) під час семінарських занять чи індивідуально-консультаційної роботи; 2) складовою самостійної роботи студента є також підготовка  реферату.
Критерії оцінювання та шкалу оцінювання подано відповідно у таблицях нижче.
Критерії оцінювання ІНДЗ

(дослідження у вигляді реферату)

	№ 

з/п
	Критерії оцінювання роботи
	Максимальна кількість балів за кожним критерієм

	1.
	Обґрунтування актуальності, формулювання мети, завдань та визначення методів дослідження
	4 бали

	2.
	Складання плану реферату
	2 бал

	3.
	Критичний аналіз суті та змісту першоджерел. Виклад фактів, ідей, результатів досліджень у логічній послідовності. Аналіз сучасного стану дослідження проблеми, розгляд тенденцій подальшого розвитку даного питання
	10 балів

	4.
	Дотримання правил реферування наукових публікацій
	4 бали

	5.
	Доказовість висновків, обґрунтованість власної позиції, пропозиції щодо розв’язання проблеми, визначення перспектив дослідження
	6 бали

	6.
	Дотримання вимог щодо технічного оформлення структурних елементів роботи (титульний аркуш, план, вступ, основна частина, висновки, додатки (якщо вони є), список використаних джерел, посилання
	4 бали

	Разом
	30 балів


Оцінка за ІНДЗ у вигляді реферату: шкала оцінювання національна та ECTS
	Оцінка за 100-бальною системою
	Оцінка за національною шкалою
	Оцінка за шкалою ECTS

	24 – 30 та більше
	відмінно
	5
	A
	відмінно

	16 – 23
	добре
	4
	BС
	добре

	8 – 15
	задовільно
	3
	DЕ
	задовільно 

	0 – 7
	незадовільно
	2
	FX
	незадовільно з можливістю повторного виконання


КАРТА САМОСТІЙНОЇ РОБОТИ СТУДЕНТА

	Змістовий модуль та теми курсу
	Академічний контроль
	Бали
	Термін

виконання (тижні)

	МОДУЛЬ 1

	ЗМІСТОВИЙ МОДУЛЬ 1. Основи стандартизації та метрології

	Тема 1. Сутність стандартизації та її науково-методичні основи
(11 год.)
	Практичне заняття, Індивідуальне заняття, екзамен
	8
	І-ІІ

	Тема2. Державна система стандартизації
(11 год.)
	Практичне заняття, індивідуальне заняття 
	8
	ІІ-ІІІ

	Тема 3. Міжнародна стандартизація 
(11 год.)
	Практичне заняття, індивідуальне заняття
	8
	ІІІ-ІV

	Тема 4. Основи теорії вимірювань. Метрологічне забезпечення виробництва.
(11 год.)

	Індивідуальне заняття, залік
	8
	ІV- V

	Тема 5. Метрологія контроля якості харчової продукції.
(11 год.)


	Індивідуальне заняття,             8
Залік                                                     УІ - УІІ

	Всього: 55год.
	Всього: 40 балів

	                                             

	МОДУЛЬ 2 

 ЗМІСТОВИЙ МОДУЛЬ 2. Сутність та організаційно - методичні принципи сертифікації в Україні


	Тема 6. Державна система сертифікації в Україні.
(12 год.)
	Індивідуальне заняття, залік
	7
	VІ-VІІ

	 Тема  7. Порядок проведення сертифікації в системі УкрСЕПРО
(11 год)
	Практичне заняття, індивідуальне заняття
	7
	VІІ - VІІІ

	Тема 8. Регіональна та міжнародна сертифікація
(10 год.)
	Практичне заняття, індивідуальне заняття
	6
	VІІІ -ІХ

	Разом:  48год.
	Разом: 20 балів

	Усього: 90 год. 
	Усього: 60 балів


5. МЕТОДИ НАВЧАННЯ

5.1. Методи організації та здійснення навчально-пізнавальної діяльності
1. За джерелом інформації: 

· словесні: лекція традиційна із застосуванням комп'ютерних інформаційних технологій (презентація PowerPoint), практичні заняття, пояснення, розповідь; 

· наочні: ілюстрація, демонстрація; 

· практичні: задачі.

2. За логікою передачі і сприйняття навчальної інформації: аналітичні, синтетичні.
3. За ступенем самостійності мислення: пошукові, дослідницькі.
4. За ступенем керування навчальною діяльністю: під керівництвом викладача; самостійна робота студентів із книгою; виконання індивідуальних навчальних проектів.

5.2. Методи стимулювання інтересу до навчання і мотивації навчально-пізнавальної діяльності:

Методи стимулювання інтересу до навчання: 
- навчальні дискусії в малих групах; 
- створення ситуації пізнавальної новизни;
- ситуативні вправи; 
- створення ситуацій зацікавленості (метод цікавих аналогій);
- виїзні практичні заняття на підприємствах, виставках тощо

5.3. Інклюзивні методи навчання

1. Методи формування свідомості: бесіда, диспут, лекція, приклад, пояснення, переконання.

2. Метод організації діяльності та формування суспільної поведінки особистості: вправи, привчання, виховні ситуації, приклад.

3. Методи мотивації та стимулювання: вимога, громадська думка. Вважаємо, що неприпустимо застосовувати в інклюзивному вихованні методи емоційного стимулювання – змагання, заохочення, переконання.

4. Метод самовиховання: самопізнання, самооцінювання, саморегуляція.

5. Методи соціально-психологічної допомоги: психологічне консультування, аутотренінг, стимуляційні ігри.

6. Спеціальні методи: патронат, супровід, тренінг, медіація.

7. Спеціальні методи педагогічної корекції, які варто використовувати для цілеспрямованого виправлення поведінки або інших порушень, викликаних спільною причиною. До спеціальних методів корекційної роботи належать: суб'єктивно-прагматичний метод, метод заміщення, метод "вибуху", метод природних наслідків і трудовий метод.

6. СИСТЕМА ОЦІНЮВАННЯ НАВЧАЛЬНИХ ДОСЯГНЕНЬ ЗДОБУВАЧІВ ВИЩОЇ ОСВІТИ
Навчальна дисципліна оцінюється за модульно-рейтинговою системою. Вона складається з 2 модулів та 2 змістових модулів.
Результати навчальної діяльності студентів оцінюються за 100 бальною шкалою в кожному семестрі окремо.

За результатами поточного, модульного та семестрового контролів виставляється підсумкова оцінка за 100-бальною шкалою, національною шкалою та шкалою ECTS.

Модульний контроль: кількість балів, які необхідні для отримання відповідної оцінки за кожен змістовий модуль упродовж семестру.
Семестровий (підсумковий) контроль: виставлення семестрової оцінки студентам, які опрацювали теоретичні теми, практично засвоїли їх і мають позитивні результати, набрали необхідну кількість балів.

Загальні критерії оцінювання успішності студентів, які отримали за 4-бальною шкалою оцінки «відмінно», «добре», «задовільно», «незадовільно», подано в таблиці нижче.
Кожний модуль включає бали за поточну роботу студента на семінарських, практичних, лабораторних заняттях, виконання самостійної роботи, індивідуальну роботу, модульну контрольну роботу.

Виконання модульних контрольних робіт здійснюється в режимі комп’ютерної діагностики або з використанням роздрукованих завдань.

Реферативні дослідження та есе, які виконує студент за визначеною тематикою, обговорюються та захищаються на семінарських заняттях. 

Модульний контроль знань студентів здійснюється після завершення вивчення навчального матеріалу модуля.

6.1. Загальні критерії оцінювання навчальних досягнень студентів
	Оцінка
	Критерії оцінювання

	«відмінно»
	Ставиться за повні та міцні знання матеріалу в заданому обсязі, вміння вільно виконувати практичні завдання, передбачені навчальною програмою; за знання основної та додаткової літератури; за вияв креативності в розумінні і творчому використанні набутих знань та умінь.

	«добре»
	Ставиться за вияв студентом повних, систематичних знань із дисципліни, успішне виконання практичних завдань, засвоєння основної та додаткової літератури, здатність до самостійного поповнення та оновлення знань. Але у відповіді студента наявні незначні помилки.

	«задовільно»
	Ставиться за вияв знання основного навчального матеріалу в обсязі, достатньому для подальшого навчання і майбутньої фахової діяльності, поверхову обізнаність із основною і додатковою літературою, передбаченою навчальною програмою. Можливі суттєві помилки у виконанні практичних завдань, але студент спроможний усунути їх із допомогою викладача.

	«незадовільно»
	Виставляється студентові, відповідь якого під час відтворення основного програмового матеріалу поверхова, фрагментарна, що зумовлюється початковими уявленнями про предмет вивчення. Таким чином, оцінка «незадовільно» ставиться студентові, який неспроможний до навчання чи виконання фахової діяльності після закінчення закладу вищої освіти без повторного навчання за програмою відповідної дисципліни.


6.2. Система оцінювання роботи студентів упродовж семестру
	Вид діяльності студента 
	Кількість балів за одиницю
	Модуль 1
	Модуль 2

	
	
	кількість одиниць
	максимальна кількість балів
	кількість одиниць
	максимальна кількість балів

	І. Обов’язкові

	1.1. Відвідування лекцій
	0,1
	6
	0,6
	7
	0,7

	1.2. Відвідування практичних занять
	0,1
	4
	0,4
	3
	0,3

	1.3. Робота на практичному занятті
	1
	4
	4
	3
	3

	1.4. Виконання завдань для самостійної роботи
	1
	5
	5
	3
	3

	1.5. Виконання модульної роботи
	8
	1
	5
	1
	8

	1.6. Виконання індивідуальних завдань (ІНДЗ)
	20
	0,5
	10
	0,5
	10

	Разом
	-
	25
	-
	25

	Максимальна кількість балів за обов’язкові види роботи: 50

	ІІ. Вибіркові

	Виконання завдань для самостійного опрацювання

	2.1. Складання ситуаційних завдань із різних тем курсу
	5
	
	
	
	

	2.2. Огляд літератури з конкретної тематики
	5
	1
	5
	
	

	2.3. Складання ділової гри з конкретним прикладним матеріалом з будь-якої теми курсу
	5
	
	
	
	

	2.4. Підготовка наукової статті з будь-якої теми курсу
	10
	
	
	
	

	2.5. Участь у науковій студентській конференції
	5
	 
	 
	1
	5

	2.6. Дослідження українського чи закордонного досвіду
	5
	
	
	
	

	Разом
	-
	5
	-
	5

	Максимальна кількість балів за вибіркові види роботи: 10

	Всього балів за теоретичний і практичний курс: 60


Кількість балів за роботу з теоретичним матеріалом, на практичних заняттях, під час виконання самостійної та індивідуальної навчально-дослідної роботи залежить від дотримання таких вимог:

· своєчасність виконання навчальних завдань;

· повний обсяг їх виконання;

· якість виконання навчальних завдань;

· самостійність виконання;

· творчий підхід у виконанні завдань;

· ініціативність у навчальній діяльності.

6.3. ОРІЄНТОВНИЙ ПЕРЕЛІК ПИТАНЬ ДО  ЕКЗАМЕНУ
1.
Роль  стандартизації у  прискоренні  науково-технічного прогресу та підвищенні якості продукції та послуг.

2.
Етапи історичного розвитку стандартизації.
3.        Мета стандартизації.
4.
Основні етапи розвитку стандартизації.
5.        Види стандартизації.
6.
Функції стандартизації.
8.
Завдання стандартизації.

9.
Напрями розвитку стандартизації.

10.
Основні принципи стандартизації.

11.
Методи стандартизації.
12.
Призначення і принципи побудови системи переважних чисел.

13.
Сутність стандартизації та її народногосподарське значення.
14.
Сутність державної системи стандартизації  в Україні;

15.
Принципи державної системи стандартизації  в Україні.

16.      Об'єкти стандартизації в ДСС.

17.
Види нормативних документів зі стандартизації в Україні.

18.
Вимоги, які містяться у державних стандартах України.

19.
Види стандартів.

20.
Порядок розроблення, затвердження та реєстрації категорій стандартів.

21.
Організація робіт зі стандартизації.

22.
Управління діяльністю у сфері стандартизації.

23.
Призначення технічних комітетів зі стандартизації.

24.
Інформаційне забезпечення робіт зі стандартизації.

25.
Економічне та соціальне значення підвищення якості продукції.
26.     Взаємозв'язок НТП і підвищення якості продукції.
27      Визначення поняття «система якості».
28.      Сутність управління якістю продукції та послуг.

29..
Роль кваліметрії у визначенні якості продукції,

30.
Класифікація техніко-економічних показників якості.

31.
Класифікація методів визначення показників якості продукції.

32.
Методи оцінювання рівня якості продукції.

33.     Поняття про міжнародні стандарти серій ІSО 9000 та ІSО 10000.

34.
Галузі  застосування міжнародних стандартів серій ІSО 9000 
35.
Особливості державних стандартів України з якості.

36.
Поняття про технічний рівень продукції.

37.
Значення метрологічного забезпечення виробництва.

38.
Поняття про сертифікацію, її призначення.

39.
Основні цілі сертифікації продукції та послуг.

40.
Визначення основних понять з сертифікації.

41
Види сертифікації.

42
Сутність державної системи сертифікації в Україні.

43
Функції державної системи сертифікації.

44.
Відповідальність органів державної системи сертифікації.

45.
Системи та органи сертифікації в Україні.

46.
Обов'язки виробників, посередників і продавців щодо сертифікації.

47
Відповідальність виробників, посередників і продавців щодо сертифікації.

48
Вимоги до органів з сертифікації продукції та послуг.
49
Поняття про об'єкти та суб'єкти реєстрації у системі сертифікації.

50.      Групи продукції, які підлягають в Україні обов'язковій сертифікації.

51
Сутність і значення міжнародних систем стандартизації та сертифікації.

52.    Міжнародні організації зі стандартизації, якості та сертифікації.

54.
Міжнародні та європейські стандарти систем якості.

55
Особливості міжнародних систем сертифікації.

56
Поняття про Комітет ІSО/КАСКО з оцінки відповідності.

57
 Шляхи усунення бар'єрів у торгівлі,  пов'язаних  із  розбіжностями  в національних правилах сертифікації.

7. МЕТОДИЧНЕ ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ

1. Дана робоча програма навчальної дисципліни;

2. Навчально-методичний комплекс вивчення дисципліни у дистанційній формі на платформі дистанційного навчання Moodle;
3. Опорні конспекти лекцій;

4. Тестові і контрольні завдання для тематичного (модульного) оцінювання навчальних досягнень студентів. 

5. Презентації до лекцій;

6. Методичні рекомендації до самостійної роботи студентів; 
7. Орієнтовна тематика реферативних досліджень з курсу. 

8. Ілюстративні матеріали до курсу лекцій та практичних занять; 

9. Запитання і завдання до заліку.
7.1. Навчально-методичні аудіо- і відеоматеріали, 
у т.ч. для студентів з інвалідністю

Для інклюзивного навчання:

· методики диференційованого підходу до процесу навчання й оцінювання знань, умінь і здібностей студентів з інвалідністю; 

· дистанційні програми навчання для студентів із проблемами слуху і порушеннями опорно-рухового апарату.

· спеціалізовані комп’ютерні програми для навчання осіб з інвалідністю;

· забезпечення осіб із проблемами зору спеціальною літературою: книгами, підручниками, навчальними посібниками, журналами, надрукованими шрифтом Брайля та укрупненим шрифтом, і звуковими комп’ютерними програмами;

· наявність аудіовізуальних засобів навчання, спеціальної навчально-методичної літератури в електронному, друкованому, аудіовізуальному форматах для осіб з інвалідністю;

· дидактичні матеріали та засоби навчання осіб з інвалідністю для дистанційної та відкритої форм навчання.

7.2. Глосарій
(термінологічний словник).
7.3 Рекомендована література
Основна:

1. Салухіна Н.Г., Язвінська О.М. Стандартизація та сертифікація товарів і послуг. Підручник 2-е видання. К.:Центр учбової літератури. 2013 р.,424 с.
2. Захожай В.Б., Салухіна Н.Г., Язвінська О.М., Чорний А.П., Управління якістю. Посібник. К.:МАУП, 2009.
3. Кириченко Л.С., Мережко Н.В. Основи стандартизації, метрології та управління якістю.Підручник –К.:Київ.нац.торгово-екон. Університет, 2010. - 416 с.

4. Салухіна Н.Г., Язвінська О.М., Башкатова О.І. Захист прав споживачів. Навч. посібник. К.:-МАУП, 2007.

Допоміжна:

5. Закон України “Про захист прав споживачів” від  

6. Закон України “Про стандартизацію” від

7. Закон України “Про метрологію та метрологічну діяльність” від  11.02.98р., № 113/98-ВР.

8. Закон України “Про охорону навколишнього природного середовища” від 26.06.91р.

9. Закон України “Про екологічну експертизу” від 9.02.95р.

10. Закон України “Про забезпечення санітарного та епідеміологічного благополуччя населення” від 24.02.94р.

11. Закон України “Про підтвердження відповідності” від

12. Закон України “Про акредитацію організації з оцінки відповідності” від

13. Закон України “Про якість та безпеку харчових продуктів і  продовольчої сировини”.

14. Декрет Кабінету Міністрів України «Про стандартизацію і сер¬тифікацію» від 10.05.1993 №46—93.

15. Декрет Кабінету Міністрів України «Про державний нагляд за  додержанням стандартів, норм і правил та відповідальність за їх  порушення» від 08.0451993.  №30—93.

16. Державна система стандартизації України. — К.: Держстандарт  України, 1999.

17. Сертифікація в Україні. Нормативні акти та інші документи. —  К.: Держстандарт України, 1998. -  Т.1.2,3.

18. ДСТУ 1.0 2004 Державна система  стандартизації України. Основні положення.

19. ДСТУ 1.1-93 Державна система Державна система стандартизації України. Стандартизація та суміжні види діяльності. Терміни та визначення основних понять.

20. ДСТУ 1.2.- 93 Державна система стандартизації України. Порядок розроблення державних стандартів.

21. ДСТУ 1.3-93. Державна система стандартизації України. Порядок розроблення, побудови, викладу, оформлення, узгодження, затвердження, позначення та реєстрації технічних умов.

22. ДСТУ 1.7-93. Державна система стандартизації України. Правила і методи прийняття та застосування міжнародних та регіональних стандартів.

23. ДСТУ ISO 9000-2018. Системи управління якістю. Основні положення і словник.

24. ДСТУ ISO 9001-2018. Системи управління якістю. Вимоги.

