МЕТОДИЧНІ РЕКОМЕНДАЦІЇ 

до виконання курсового проєкту з курсу 

“ Проєктування закладів ресторанного господарства” 

для студентів спеціальності 181 

“Харчові технології” 

денної та заочної форми навчання

Укладачі:
Антоніна Ратушенко 
Олег ГРИГОРЕНКО
1. Мета курсового проєкту та вимоги до її виконання 

 Відповідно до навчальних планів спеціальності  181 «Харчові технології» студенти виконують курсовий проєкт з дисципліни «Проєктування закладів ресторанного господарства ”. Написання курсового проєкту є необхідним етапом для закріплення теоретичних та практичних знань, здобутих студентами на лекціях та під час практичних занять; відпрацювання навиків самостійної роботи з елементами творчого пошуку та ініціативності; вироблення вміння узагальнювати теоретичні матеріали, аналізувати практичну інформацію, працювати зі спеціальною літературою та довідниковими матеріалами; розвитку навиків формулювання власних висновків, чіткої  аргументації, обґрунтування прийнятих рішень та пропозицій.

 Курсове проєктування є проміжним етапом навчання студентів у вищому навчальному закладі і має на меті:

· поглибити, систематизувати, закріпити і розширити фундаментальні теоретичні та практичні знання з спеціальності;

· виробити вміння  практичного використання теоретичних матеріалів, працювати зі спеціальною літературою, довідковими виданнями, тощо;

· відпрацювати навики самостійної роботи і оволодіти методикою складання виробничої програми закладів ресторанного господарства, проєктування виробничих потужностей з елементами творчого пошуку та ініціативності;

· визначити рівень засвоєння знань студентами та їх підготовки до самостійної роботи в умовах сучасної діяльності закладів та організацій ресторанного господарства, які здійснюють виробництво продуктів харчування на основі прогресивних досягнень науки і техніки.

Курсовий проєкт передбачає закріплення отриманих студентами знань з дисципліни «Проєктування закладів ресторанного господарства ” і є самостійною роботою, виконання якої свідчить про оволодіння студентом методики проєктування закладів ресторанного господарства,  вмінні професійно виконувати завдання  пов’язані з забезпеченням раціональної організації технологічних процесів, покрашення якості продукції  харчування та послуг з розробкою і впровадженням заходів по підвищенню ефективності роботи закладу в цілому.

Курсовий проєкт виконується на основі виданого завдання за тематикою, яка має відповідати навчальним планам і робочим програмам та створювати єдиний цикл  в учбовому  процесі, завершальним етапом якого є дипломний проєкт.

Напрямки тематики курсових проєктів та регламент їх виконання встановлюються на початку навчального семестру (Додаток 1). Студент самостійно обирає тему курсового проєкту і узгоджує її з викладачем- керівником.  Тематика курсових проєктів розглядається і затверджується кафедрою. Студент може запропонувати свою тему з обґрунтування необхідності та доцільності її розробки з оформленням відповідної заяви на ім`я завідуючого кафедри. 

Курсовий проєкт складається із розрахункової і графічної частини.

Основними етапами виконання курсового проєкту є :

· вибір та обґрунтування теми курсового проєкту; 

· вивчення спеціальної  літератури і складання плану проєкту;  

· збір вихідної інформації (дислокація закладів ресторанного господарства обраного району, режими їх роботи, контингент споживачів, тощо);

· обробка та аналіз одержаних літературних і експериментальних даних;

· технологічні розрахунки;

· обгрунтування висновків та пропозицій;

· виконання графічної частини (графічна частина виконується за допомогою наступних графічних пакетів: ARCHICAD, Corel, AutoCAD);
· оформлення курсового проєкту;

· подання курсового проєкту на рецензію і  захист.

Курсовий проєкт виконується в строки, які обумовлені навчальним планом та зазначені у завданні (додаток 3). Студенти, які порушили строки подання курсового проєкту на кафедру, до екзаменаційної сесії не допускаються.

За прийняті в курсовому проєкті рішення та правильність всіх отриманих результатів і даних відповідає студент - автор курсового проєкту.

Курсові  проєкти, які не відповідають вище перерахованим вимогам до захисту не допускаються і повертаються студенту на доопрацювання.

2. Вибір теми курсового проєкту

Вибір теми курсового проєкту є першим етапом і має важливе значення для успішного виконання роботи. Вибір теми курсового проєкту здійснює студент разом з керівником проєкту із запропонованої  орієнтовної тематики курсових проєктів розроблених кафедрою по дисципліні “Технологічне проєктування закладів”. У питанні вибору теми слід враховувати її практичну актуальність і можливість  використання набутих при цьому навичок в роботі над  дипломним  проєктом.

Студентам, які беруть участь у науково-дослідній роботі кафедри, можуть бути запропоновані теми курсового проєкту що є продовженням їх наукових досліджень. Виконання курсових проєктів з однаковими темами одночасно кількома студентами не дозволяється.

Після вибору теми курсового проєкту студент, разом з керівником проєкту, розробляє план проєкту і отримує завдання з зазначенням  реквізитів автора, теми і плану роботи, а також терміну подання готової роботи  на  кафедру (Додаток 2). Завдання підписують  викладач-керівник і студент-виконавець. Завдання є обов'язковим  для подальшої роботи. На підставі підписаного завдання студент складає розгорнутий план майбутнього проєкту і приступає до вивчення літератури.  

3. Структура і зміст курсового проєкту
          В курсовому проєкті розглядаються питання: 

· обґрунтування необхідності проєктування закладів ресторанного господарства, яке проводиться у вигляді пояснювальної записки;

· характеристика організації виробництва продукції в цілому в закладах ресторанного господарства по окремих його структурних підрозділах;

· організаційно-технологічні розрахунки у відповідності з діючими нормативними документами для закладів ресторанного господарства;

· організація обслуговування споживачів;

· санітарно-гігієнічне забезпечення роботи закладу
· Технологічні процеси розрахукового цеху з впровадженням інноваційних технологій 
          План курсового проєкту розробляється студентом самостійно, погоджується з викладачем – керівником з урахуванням особливостей проєктування.

Орієнтовна  структура курсового проєкту наведена в додатку 2. 
4. Вказівки до виконання курсового проєкту 

Підбір літературних джерел згідно з обраною темою та її змістом студент починає з матеріалів надрукованих у поточному  році, поступово переходячи до публікацій за попередні роки, що спрощує і скорочує час опрацювання літератури. В перелік літературних джерел слід включати підручники, матеріали реальних проєктів закладів ресторанного господарства, різні види нормативно-технічної документації, зарубіжну літературу з досліджуваної проблеми.

Вивчення літератури дає змогу студентові визначити ступінь опрацювання теоретичних основ досліджень з обраної теми, з'ясувати сучасний стан питань, чіткіше спланувати власну роботу. 

У процесі обробки матеріалів складаються таблиці, графіки, діаграми, проводиться аналітична обробка даних з метою подальшого узагальнення та обґрунтування необхідності проєктування закладів.   Для отримання якісних показників, що характеризують діяльність існуючої мережі закладів ресторанного господарства у вибраному мікрорайоні (районі), студент повинен самостійно провести необхідні дослідження, використовуючи різні соціологічні та аналітичні методи, а саме: анкетування, опитування, тощо.

       Основну частину розрахункових робот проводять при виконанні технологічних розрахунків. При цьому велику увагу слід приділяти правильності розрахунків і належному їх оформленню. 
           Висновки, що формуються у відповідності з виконаним проєктом, повинні чітко і аргумен​товано формулювати суть проєкту.

Після цього наводяться власні рекомендації щодо впровадження розробленого проєкту (див.план курсового проєкту в додадку 2).

5. Вимоги до оформлення курсового проєкту

 Курсовий проєкт повинен бути логічно побудованим, змістовним, розкривати задум проєкту, вміщувати методи розрахунків і самі розрахунки, висновки і пропозиції.

 Оформлення пояснювально-розрахункової записки та креслень виконується у відповідності з державними стандартами України до системи проєктної документації для будівництва, (СПДБ) та стандартам, єдиної системи конструкторської документації (ЄСКД), які не суперечать стандартам СПДБ.

Розрахунково-пояснювальна записка виконується на комп`ютері  у програмі “WORD” (шрифт Arial Cyr, розмір 12, інтервал 1,5) без помарок і виправлень. Кожна сторінка тексту має рамку - 10 мм від верхнього, нижнього та правого країв сторінки; 20 мм - від лівого краю з штампом (Додаток 5).

Мінімальна відстань літер тексту від верхнього та нижнього країв рамки - 10 мм, від правого боку - 3 мм, від лівого - 5 мм.

Пояснювальна записка і графічна частина виконуються державною мовою. Обсяг курсового проєкту має складати 40-50 сторінок друкованого тексту.

Нумерація сторінок. На першій сторінці (титульна сторінка), другій (завдання) і сторінках, зайнятих під «Зміст», нумерація  не проставляється, але враховуються. Нумерацію сторінок подають арабськими цифрами: 

· наскрізні у правому верхньому куті сторінок без крапки; 

· по структурним частинам у штампі листа у межах кожного розділу; 

Рисунки і таблиці, які розміщені на окремих сторінках, включаються у загальну нумерацію. Перелік літературних джерел, додатки виносяться у кінець роботи і підлягають наскрізній нумерації. «Вступ»,  «Висновки і пропозиції», «Список використаних джерел», «Додатки» не нумеруються як  розділи. 

Ілюстрації. Кількість ілюстрацій у проєкті визначається їх змістом і доцільністю, аби надати тексту зрозумілості, якості, конкретності.

Ілюстрації (схеми, діаграми, графіки і т.п.) звуться рисунками і розміщуються відразу після посилання на них у тексті роботи. На всі рисунки повинні бути посилання в тексті, наприклад, "... поелементна схема подана на рисунку 3.3"

Рисунки нумеруються послідовно в межах розділу арабськими цифрами. Кожний рисунок повинен мати назву. Слово "Рисунок", його номер і назву розміщують під рисунком. Після найменування рисунку крапку не ставлять. 

Рисунки повинні бути виконані чітко й охайно, з застосуванням комп’ютера.

Рисунки розміщуються, як правило, на окремих аркушах записки Допускається розміщення на одному аркушеві декількох рисунків або невеликих рисунків - безпосередньо в тексті записки.

При необхідності над номером і назвою рисунка розміщують пояснення - розшифровку номерів позицій на кресленнях, або ескізах, позначення кривих на графіках тощо.

Графіки повинні мати координатні осі і координатну сітку. На гістограмах, кругових (секторних) діаграмах і т.п. допускається координатні осі і сітку не зображати за умови, що масштаб величин вказаний іншим способом.

Приклад:
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Рис. 2.12. Обсяг реалізації гарячих напоїв протягом зміни
Таблиці. Цифровий матеріал рекомендується оформляти у вигляді таблиць. При наявності однакового змісту їх слід об`єднувати в зведені Нумерація проводиться послідовно в межах розділу. Таблицю розмі​щують у тексті після першого посилання на неї. У правому верхньому кутку сторінки пишуть слово «Таблиця 1.1» (перша таблиця першого розділу), під нею розміщується її назва, яка не підкреслюється. Таблицю розміщують вертикально або горизонтально. У випадку, коли таблиця розміщується на двох сторінках, її графи нумеруються на обох сторінках арабськими цифрами, на другій сторінці у правому верхньому куті робиться надпис «Продовження таблиці» та зазначається її номер. У тексті при посиланні на таблицю це слово ско​рочується, а потім зазначається її повний номер (наприклад: табл. 1.8). Пояснювальні підписи розміщуються послідовно під таблицею.
Приклад:
Таблиця 1.8

	Графік завантаження торгового залу їдальні на 30 місць

	Години
	Тривалість
	Оборотність 
	Коефіцієнт
	Кількість

	Роботи
	прийому їжі,хв
	місця за 1 год
	Заповнення
	Споживачів, чол

	9-10
	20
	3
	0,2
	18

	10-11
	25
	2,4
	0,3
	22

	
	
	
	
	

	Оборотність 
	
	
	3.1


Формули. Рівняння формули треба виділяти з тексту окремими рядками. Пояснення значень символів і числових коефіцієнтів слід наводити відразу під формулою після слова "де", у послі​довності їх розташування у формулі, починаючи писати кожен символ із нового рядка.

Приклад: 
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Q – кількість сировини даного виду, кг;

q – норма сировини даного виду на одну страву, г;

n – кількість страв, що включають сировину даного виду, яку        планується  реалізувати за день, шт.
Перелік  посилань. Посилання у тексті на джерела інформації слід наводити у квадратних дужках, зазначаючи їх порядковий номер за списком літератури. Посилання в тексті на джерела інформації визначається порядковим номером посилань, виділеним двома квадратними дужками, наприклад: “згідно нормативів [3,4]”. Забороняється списування тексту з літературних джерел, довільне скорочення слів, термінів, назв, окрім загаль​ноприйнятих.

Додатки. Додатки оформлюються як продовження курсового проєкту і розміщуються у порядку появи посилань у тексті.

Пояснювальна записка курсового проєкту  містить:

• титульну сторінку;

• завдання;

• зміст;

• вступ;
• текстова частина розділу 1 (див.план); 

• текстова частина розділу 2 (див.план);

• креслення розділу 3 (див.план);
• висновки;

• перелік літературних джерел та Інтернет ресурсів; 

• додатки.
Титульна  сторінка  оформлюється  за  формою, наведеною у додатку 4.

Зміст становить перелік  розділів курсового проєкту з зазначенням  номеру сторінки. Розділи можуть поділятися на підрозділи. Зміст розташовують з нової сторінки.

До змісту включають, вступ; послідовно перелічені назви всіх розділів, підрозділів, пунктів і підпунктів (якщо вони мають заголовки); висновки; перелік використаних джерел, назви додатків і номери сторінок, які містять початок матеріалу. У змісті можуть бути перелічені номери і назви ілюстрацій та таблиць з зазначенням сторінок, на яких вони розміщені.

У вступі стисло характеризується сучасний погляд на стан розвитку галузі ресторанного господарства харчування на сучасному етапі та задачі щодо її розвитку.

Техніко-економічне обґрунтування проєкту містить аналіз дислокації діяльності існуючих закладів ресторанного господарства, вивчення контингенту потенційних споживачів та можливості підключення закладів до мереж комунікацій і висновки про можливість побудови закладів ресторанного господарства у заданому місці

Технологічна частина  складається із розробки виробничої програми та схеми технологічного процесу закладу ресторанного господарства, структурно-технологічної схеми  цеху (на основі виробничої програми підприємства); розрахунку та підбору устаткування виробничих цехів (цеху), визначення  площі  цехів (цеху); визначення складу приміщень підприємства та загальної площі  підприємства на основі ДНБ; етажності будівлі.

Висновки і рекомендації повинні мати аналіз всіх аспектів курсового проєкту як теоретичних, так і аналітичних та практичних. Висновки повинні записуватися окремими пунктами конкретно та лаконічно, а на їх основі формулюються реко​мендації.

Перелік використаних джерел включає всі використані джерела які розміщують у порядку виявлення посилань у тексті роботи чи за їх значимістю в алфавітному порядку:
· Закони України;

· Укази Президента, постанови уряду;

· Державні норми та стандарти;

· директивні матеріали міністерств та відомств;

· монографії, підручники;

· брошури, статті з періодичних видань; 

· інструктивні, нормативні та інші матеріали, що використовуються у вузі та на підприємствах;

· методичні та навчально-методичні видання вузу.

Додатки
 У додатках подають матеріал, який є необхідним для повноти пояснювальної записки і не може бути послідовно розміщений в основній частині через великий обсяг або спосіб відтворення.
Типи додатків:
· додаткові ілюстрації або таблиці;

· проміжні математичні докази, формули, розрахунки;

· протоколи випробувань, методики;

·  опис     комп'ютерних     програм,     розроблених     при         виконанні кваліфікаційної роботи;
· додатковий перелік джерел, які можуть викликати інтерес;      
· опис нової апаратури і приладів, що використовувались;
· відзиви та рецензії.
Графічна частина. Графічна частина курсового проєкту виконується на ПЕОМ, оформляється згідно ДСТУ Б А. 2.4-4-95 Проєктні креслення виконують на аркушах формату А-3 (об’ємно-планувальне рішення підприємства М 1:100, зі схемами комунікаційного забезпечення в одному з розрахованих цехів); оформлення графічної частини  курсового проєкту проводиться у відповідності до Державного Стандарту України “Основні вимоги до робочої документації”, ДСТУБ А.2.4.-4-95 / міждержавні стандарти ГОСТ 21.101.93 /, який встановлює основні вимоги до робочої проєктної документації на будівництво підприємств, будинків і споруд різного призначення. Внутрішню рамку  наносять у правому нижньому куті аркуша (Додаток 6). Всі креслення мають бути виконанні за допомогою комп`ютера.

6. Проміжний контроль та захист курсових проєктів
Завідуючий кафедри встановлює термін періодичного звіту студентів по ходу роботи над проєктом. У встановлений термін студент звітується перед керівником про ступінь готовності проєкту до захисту. Закінчений курсовий проєкт, підписаний студентом, подається до захисту на кафедру для рецензування. В рецензії відмічаються позитивні боки проєкту, а також його недоліки. Завершується рецензія висновком про допущення чи недопущення проєкту до захисту і датою захисту. Якщо проєкт не допущено до захисту, то його повертають студенту. Після доопрацювання проєкт з першою рецензією знову подається на кафедру на повторне рецензування. Ні в якому разі ніякі зауваження викладача з тексту проєкту  не вилучаються.

        Захист курсових проєктів здійснюється за встановленим графіком (до початку заліково-екзаменаційної сесії) прилюдно, перед комісією. Склад комісії призначає завідувач кафедри.

Захист передбачає стислий виклад студентом основних теоретичних аспектів розвитку галузі, розкриває основні принципи проведених технологічних розрахунків та обгрунтування прийнятих рішень, дає пояснення щодо суті зауважень, відповідає на запитання членів комісії.

Оцінка за курсовий проєкт вноситься у залікову книжку студента та відомість і перегляду (перезахисту) не підлягає.

 Після захисту курсовий проєкт зберігається на кафедрі протягом встановленого строку. При необхідності надання матеріалів для дипломного проєктування студенту дозволяється зробити копію свого курсового проєкту.

Рекомендована література

Основна
1. Проєктування закладів ресторанного господарства (за редак. МазаракіА.А.) К.:, КНТЕУ, 2016.
2. Проєктування закладів ресторанного господарства [Електронний ресурс]: конспект лекцій для студ. спеціальності 8.05170113 «Технології в ресторанному господарстві» ден.форми навч. / Т. І. Іщенко, 
Н. П. Лазоренко. – К. : НУХТ, 2016. – 78 с.

3. Організація та проєктування закладів ресторанного господарства [Текст] : навч. посіб. для студ. вищ. навч. закл. напряму підготов. "Професійна освіта" / Л. М. Мостова, К. В. Свідло, Т. А. Лазарєва ; Укр. інж.-пед. акад., Харк. торг.-екон. ін-т КНТЕУ. - Х : УІПА, 2017. - 351 с.: табл. - Бібліогр.: с.350-351.
4. Проєктування закладів харчування [Текст] : навч. посіб. / Л. С. Грицюк, С. М. Лінда, В. Б. Якубовський ; Нац. ун-т "Львів. політехніка". - Л. : Вид-во Львів. політехніки, 2018. - 181 с. : рис., табл., кольор. іл. - (Архітектура громадських споруд). - Бібліогр.: с. 169-170.
5. Іщенко, Т. І. Проєктування закладів ресторанного господарства  [Електронний ресурс] : конспект лекцій для студентів денної форми навчання/ Т. І. Іщенко, Н. П. Лазоренко. – К. : НУХТ, 2017. – 78 с.
6. Проєктування підприємств галузі: Лабораторний практикум «Харчові технології та інженерія» проф. спрямування «Технологія харчування» ден. та заоч. форм навч. / Уклад.: Т.І. Іщенко, Ю.А. Мирошник, Г.М. Лявинець, Й.Й. Роглєв, В.О. Губеня – К.: НУХТ, 2018. – 91 с.

Допоміжна
1. ДБН В.2.2-9-2009 Громадські будинки та споруди. Основні положення.
2. ДСТУ Б А.2.4-7:2009 Правила виконання архітектурно-будівельних робочих креслень.
3. ДСТУ БА.2.4-4:2009. СПДБ. Основні вимоги до проєктної та робочої документації.
4. ДСТУ 4281:2004. Заклади ресторанного господарства. Класифікація.

7.4. Інформаційні ресурси
1. http// restoran.ua 

2. http://www.ronswebsite.net/ 

3. http://www.restorator.ua/ 

4. http://alexgroupe.com
5. http://grbn.pro/proektv/zhvtlovi-ta-hromadski-budivli.html 

http://арр/proektirovanie-zdanij-і-sooruzhenij 

6. Додатки

Додаток 1

Орієнтовна тематика курсових проєктів

	Проєкт гарячого цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт кулінарного цеху ресторану на 80 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт десертного цеху кафе на 100 місць у__________районі м. Києва 

	Проєкт борошняного цеху ресторану італійської кухні у__________районі м. Києва

	Проєкт холодного цеху ресторану на 120 місць у__________районі м. Києва 

	Проєкт доготівельного цеху ресторану етнічної кухні на 180 місць у_____районі м. Києва

	Проєкт доготівельного цеху пивного ресторану у__________районі м. Києва

	Проєкт борошняного цеху ресторану  у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху закладу ресторанного господарства на 100 місць у_______районі м. Києва

	Проєкт борошняного цеху мініпекарні у__________районі м. Києва

	Проєкт м'ясо-рибного цеху ресторану на 150 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт доготівельного цеху закладу швидкого харчування на 100 місць у____районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт м'ясо-рибного цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху спеціалізованого ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху сімейного ресторану на 90 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт м’ясного цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт овочевого цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху траторії на 90 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт доготівельного цеху кафе на 70 місць у__________районі м.Чернігова

	Проєкт гарячого цеху ресторану на 80 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт заготівельного цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт доготівельного цеху ресторану на 150 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт гарячого цеху ресторану при готелі на 100 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт кондитерського цеху кафе-кондитерської на 80 місць у__________районі м. Києва 

	Проєкт гарячого цеху ресторану при готелі на 180 місць у__________районі м. Києва

	Проєкт м’ясного  цеху ресторану на 100 місць у__________районі м. Києва


Додаток 2 

Зміст курсового проєкту 

(приблизний план)

Вступ

Розділ 1. ОБҐРУНТУВАННЯ  ПРОЄКТУ

1.1.     Дослідження району проєктування закладу ресторанного господарства.

1.2.     Обґрунтування доцільності проєктування ЗРГ в заданому районі.

1.3.     Розробка ідей, концепції та місії ЗРГ, що проєктується.

1.4.     Асортиментна політика ЗРГ.
1.5.     Обґрунтування режиму роботи ЗРГ. 

1.6.     Визначення умов технічного функціонування проєктованого ЗРГ.

Розділ 2. ТЕХНОЛОГІЧНА ЧАСТИНА

2.1. Визначення денної кількості споживачів в ЗРГ.
2.2. Визначення денної виробничої програми підприємства.
2.3. Визначення виробничої програми проєктованого цеху.

2.4. Організація роботи технологічних ліній виробництва продукції 
в проєктованому цеху і складання схем їх функціонування.

2.5. Розрахунок кількості працівників виробництва.
2.6. Розрахунок і підбір технологічного устаткування в проєктованому цеху розрахуванковим методом (згідно з Нормами оснащення технологічним устаткуванням ЗРГ).

2.7. Визначення площі проєктованого цеху.
2.8. Складання експлікації приміщень проєктованого закладу ресторанного господарства.
2.9. Розрахунок корисної і загальної площі закладу.

Розділ 3. ГРАФІЧНА ЧАСТИНА
3.1. Розробка об’ємно-планувального рішення проєктуємого цеху 
з розміщенням технологічного устаткування (у масштабі, необхідному для повного заповнення сторінки А4 ландшафтної орієнтації з відступами від краю сторінок до рамки креслення зліва – 20 мм, зверху – 5 мм; зправа – 5 мм, знизу – 5 мм).
Висновки

Список використаних джерел та Інтернет-ресурсів
1
3

_1116338525.xls
Диаграмма2
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Варенична

Час роботи залу, год

Кількість реалізованих страв, порцій
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простиня 2
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				1		50		1		5		1		90		1		10		1		8		1		127		1		40		1		20		1		554		1		29		1		15		1		10		1		12		1		54		1		25		1		25		1		35		1		30 + 480		1		20		1		7		1		153		1		102		1		120		1		109 +480		1		57		1		80		1		45		1		47		1		45		1		60		1		40		1		59		1		156		1		110		1		585		1		36		1		49		1		40		1		55		1		40		1		81		1		65		1		45		1		30		1		23		1		22		1		30		1		28		1		19		1		20		1		25		1		72		1		25		1		8		1		20		1		15		1		95		1		20		1		57		1		72		1		80		1		30		1		38

		осетр гар. копч.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		40.00		600				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		600

		хліб батон				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30.00		450		40		400				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		850

		масло вершкове				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.00		50				0				0				0				0		20		140				0				0				0		17		10013		9		513				0		3.75		168.75				0		15		675				0				0				0		3.4		530.4		3.4		374				0				0				0				0				0				0				0		10		650		10		450		10		300		10		230		10		220		10		300		10		280				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5		100		9.00		513		40		2880				0				0				0		18387.15

		скумбрія хол. Копч.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		101.00		1212				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1212

		лимон		7		350				0				0				0				0		10.00		1270				0				0		16		8864				0				0				0		10.00		120				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		8.00		760				0				0				0				0				0				0		11364

		цибуля ріпч.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.84		8.4				0				0		10.00		250		17.85		446.25				0				0				0		38		266		14.40		2203.2		9.00		918				0				0				0				0				0		48		2256				0				0				0				0				0				0				0		5.00		180				0				0				0				0		12		972		12.257		796.705		22		990		22.042		661.26				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		9947.815

		жир тваринний				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.50		37.5				0				0				0				0				0		5.00		510		10		1200		12		7068				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		12.00		1140		10		200				0				0				0				0				0		10155.5

		яйця				0				0				0				0				0				0				0		0.2		4				0				0				0		0.105		1.05				0				0				0				0				0		0.25		127.5				0		2		14				0		0.05		5.1				0		0.2		117.8		3		171		0.375		30				0				0		1		45				0				0				0		1.225		191.1		1.3		143				0				0				0				0				0				0		0.4		32.4		0.11		7.15		0.11		4.9077		0.11		3.2718		0.37		8.4525		0.11		2.39932		0.11		3.2718		0.11		3.05368				0				0				0				0				0				0				0				0		0.17		15.8333333333				0				0		0.25		18				0		0.1225		3.675		0.12		4.56		956.5251333333

		сало шпик				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.60		265.2				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		14.00		504				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		769.2

		оцет 3%-ний				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.525		5.25				0		7.50		405				0				0				0				0				0				0				0		2.50		255				0				0				0				0				0		20		940				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30.45		609				0				0				0				0				0				0				0				0		2214.25

		морква				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5.875		58.75				0		38.00		2052				0				0				0				0				0				0				0		12.50		1275				0				0				0				0				0		74		3478				0				0				0				0				0				0				0		5.00		180				0				0				0				0		16		1296				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		8339.75

		петрушка (зел)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.4		14				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.927		60.255				0				0		1.442		33.166				0				0				0				0				0				0				0				0		28		224				0				0				0				0				0				0				0				0				0		331.421

		телятина (вирізка)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		59.00		3186				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		3186

		язик свинячий				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		42.00		2268				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2268

		курка				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		54.00		2916		52.00		1300				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		147.00		5292				0				0				0				0		78		6318				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		252		20160				0				0		35986

		маргарин стол.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.25		67.5		4.00		100				0				0				0				0				0				0				0		4.8		576				0		25		1425				0		20		900				0				0				0				0				0				0				0		5		2925				0				0				0				0				0				0		4.12		267.8				0				0		10.3		236.9				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		8.00		456				0				0		21.7		651		21.7		824.6		8429.8

		картопля				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		41.00		2214				0		41.18		1029.375				0				0		70.455		1409.1				0		80.10		12255.3		53.25		5431.5		499.95		59994		166.05		97803.45				0				0		69		3105				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		80		3600		104.751		3142.53				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		499.95		47495.25		248.4		4968				0		144.9		10432.8				0				0				0		252880.305

		огірки сол.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		33.00		1782				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		18.00		648				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2430

		горошек конц.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		15.00		810				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		60		3420				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		15.50		558				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		4788

		цукор		15		750		25		125		15.00		1350		15		150		30		240		22.50		2857.5		25		1000		25		500		24		13296		13.125		380.625				0				0				0		0.60		32.4				0				0				0				0				0				0				0		7.50		765				0				0				0		15		1200				0		10		470		25		1125				0				0		20		1180		32.5666666667		5080.4		34.3		3773		16.1		9418.5				0				0				0				0				0				0		2.05		133.25		2.05		92.25		2.05		61.5		2.05		47.15		2.05		45.1		2.05		61.5		2.05		57.4		2.50		47.5		22.5		450				0				0				0		10		80		1.305		26.1				0				0				0				0				0				0				0				0		44795.175

		олія				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		7.50		405				0				0				0				0				0				0		3.00		459		7.28		742.56		33.75		4050				0				0		15		1200				0		15		705				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		3.09		139.05		3.09		92.7				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5		100				0		33.75		3206.25		14.4		288				0		22.5		1620				0				0				0		13007.56

		сіль				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.30		16.2				0				0				0				0				0				0				0		0.99		100.98				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.014		130.91		2.014		90.63		2.014		60.42		2.014		46.322		0.984		21.648		0.984		29.52		0.984		27.552				0				0				0				0				0				0		0.87		17.4				0				0				0				0				0		2.52		201.6		1		30		1		38		811.182

		перець чорн. Мол.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.03		1.62				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.02		0.72				0				0				0				0				0		0.0515		3.3475		0.05		2.25				0		0.0206		0.4738				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.0087		0.174				0				0				0				0				0				0				0				0		8.5853

		майонез				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		29.20		1576.8				0				0				0				0		15		300				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30.00		1080				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		35.00		875				0				0				0		75.00		7125				0				0				0				0				0				0		10956.8

		огірки мар.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		18.20		982.8				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		982.8

		союс "Южний"				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.60		86.4				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		86.4

		сир тв.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.00		50				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		50

		часник				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		3.58		365.16				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		365.16

		свинина (котлетне)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		134.209		8723.585		28.84		1297.8				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10021.385

		петрушка (корінь)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.455		4.55				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5.25		535.5				0				0				0				0				0		21		987				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		13		1053				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2580.05

		сметана				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30.00		750		15.00		375		25		875		20		10200				0		24		168				0				0				0				0		20		1140		20		1600		150		6750				0		25		1125				0				0				0				0				0				0				0				0				0		100		5500				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30		240				0				0				0				0				0				0				0				0				0		28723

		гриби білі суш.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5.00		125				0				0				0				0				0		2.40		367.2				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		9.27		278.1				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		770.3

		борошно пш. вищ. сорту				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.00		25				0				0				0				0				0				0		81.50		8313				0				0				0		16		1280		3.75		168.75				0				0				0				0				0		28.1		4383.6		28.1		3091		46.1		26968.5				0				0				0				0				0				0		56.99		3704.35		56.99		2564.55		56.99		1709.7		56.99		1310.77		56.99		1253.78		56.99		1709.7		56.99		1595.72				0				0				0				0				0				0				0				0		7.00		665				0				0				0				0		53.1		1593		53.1		2017.8		62354.22

		шинка				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		23.10		577.5				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		577.5

		сухарі пш.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.50		37.5				0				0				0				0				0				0				0		22		12958				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		20.00		1900				0				0				0				0				0				0		14895.5

		помідори св.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		65.9		2306.5				0				0				0				0				0		149.36		17923.2				0				0				0				0		47		2209				0				0				0				0				0				0				0		17.50		630				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		23068.7

		гриби маринов.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30.5		610				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		610

		цибуля зел.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		25		875		18.8		9588		12.993		259.86				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10722.86

		сир мол.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		91		7280				0				0		101		4545				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		103		824				0				0				0				0				0				0				0				0				0		12649

		яблука св.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		54		3186				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		3186

		огірки св.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		18.8		9588				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		9588

		капуста білокач.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		25.00		2550				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		154.5		3553.5				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		6103.5

		кефір				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		200		8000				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		8000

		буряк				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		37.50		3825				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		87		1740				0				0				0				0				0				0				0				0		5565

		томатне пюре				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		7.50		765				0				0				0				0				0		48		2256				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		3021

		перець сол.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		6.75		688.5				0				0				0				0				0		133		6251				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		6939.5

		бульйон, кубіків				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.35		35.7				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		35.7

		дріжжі				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.50		255				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		255

		квасоля				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		27.30		4176.9				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		4176.9

		сом				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		262.00		24890				0				0				0				0				0				0		24890

		ялоичина вирізка				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		216		25920				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		25920

		кабачки св.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		78		4446				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		4446

		шампіньйони свіжі				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		140		6300				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		6300

		ванілін				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.0125		0.3625				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.02		1.6				0				0		0.02		0.9				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.8625

		вишня конц.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		15.00		285				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		285

		желатин				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.4		14				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		3.8		224.2				0				0				0		2.00		72				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1.90		36.1				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		346.3

		цукрова пудра				0				0				0		4.5		45		7.5		60				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5		400				0				0				0		5		300		6		240				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1045

		молоко				0		85		425				0				0		180		1440				0				0				0				0		100		2900				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		23.7		13959.3		45		2565				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		200.00		5000				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		26289.3

		банани				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		167		10020				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10020

		чай пак.				0				0				0				0				0		1		127		1		40				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1		20				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		187

		кава нат.		6		300		8		40		10.00		900		6		60				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1300

		вершки				0				0				0		27		270		45		360				0				0		100		2000				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		100		6000		36		1440				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10070

		сік апельсиновий				0				0				0				0				0				0				0		25		500				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		200		14400				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		14900

		хліб пшеничний				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10		800				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		28		2016				0				0				0		2816

		креветки філе з шкіркою				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		94.00		2350				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2350

		лим. Кислота				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.1		5.9				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.05		0.95				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.1		3		0.1		3.8		13.65

		свинина (корейка)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		168		98952				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		173		3460				0				0				0				0				0		102412

		сосиски "Мисливські"				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		115.00		6555				0				0				0				0		6555

		соус "Чумак" до шашлику				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		100.00		5700				0				0				0				0		5700

		капуста брюсельська				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		258.00		14706		75		5400				0				0				0		20106

		печінка яловича				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		51.00		1836				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1836

		мак				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		47.5		1330				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1330

		салат				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		29.2		14892				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		7.00		252				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		15144

		селера (кор)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.50		90				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		90

		мадера				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5.00		180				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		180

		мускатний горіх				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.50		18				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		18

		редис червоний обрізний				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		21.5		10965				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10965

		молоко пряжене				0		100		500				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		200		8000				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		8500

		персик конц.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30		1350				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		25.00		475				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1825

		какао "Nescvik"				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		30.00		750				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		750

		коньяк		15		750				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		750

		шоколад				0				0				0				0		12		96				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		96

		чай чорний				0				0				0				0				0				0		2		80				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		80

		кориця				0				0				0				0				0				0		0.1		4				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		4

		гвоздика				0				0				0				0				0				0		0.1		4				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0.0087		0.174				0				0				0				0				0				0				0				0		4.174

		вино столове сухе червоне				0				0				0				0				0				0		50		2000				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2000

		апельсини				0				0				0				0				0				0				0				0		22		12188				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		12188

		морозиво				0				0				0				0				0				0				0				0				0		25		725				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		725

		какао-порошок				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.75		79.75				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		79.75

		язик яловичий				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		54		540				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		540

		кістки яловичі				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		35		350				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		350

		гірчиця				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2		14				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		14

		родзинки				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10.2		816				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10		280				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1096

		варення				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		20		1600				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1600

		гороіхи (ядро)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10		450				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		450

		чорнослив				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		53		2120				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2120

		виноград				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10.4		613.6				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		613.6

		кавун				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		38		2242				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2242

		диня				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		31		1829				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1829

		хрін (кор)				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		15.6		312				0				0				0				0				0				0				0				0		312

		кавун маринов.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		50		750				0				0				0				0				0				0				0		750

		слива маринов.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		50		750				0				0				0				0				0				0				0		750

		вишня маринов				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		50		750				0				0				0				0				0				0				0		750

		філе куряче				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		90		6480				0				0				0		6480

		пеції для гриля				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.4		48				0				0		4		320				0				0		368

		мед				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		21.1		12343.5				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		10		280				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		12623.5

		крохмаль				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		6.9		1076.4		6.9		759				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1835.4

		порошок ябл.				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		18.9		2948.4				0		14.7		8599.5				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		11547.9

		порошок морковний				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		14.3		1573				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		1573

		молоко згущене				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		2.5333333333		395.2		2.53		278.3				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		673.5

		тмін				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		7		210				0		210

		приправа сирна				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		5		190		190

						0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0

						0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0				0		0





сводная

		

		Сировина		Необхідна кількість, г		Необхідна кількість, кг				Сировина		Необхідна кількість, кг		Сировина		Необхідна кількість, кг		Сировина		Необхідна кількість, кг		Сировина		Необхідна кількість, кг

		осетр гар. копч.		600.00		0.60				осетр гар. копч.		0.60		петрушка (корінь)		2.58		банани		10.02		свинина (котлетне)		10.02

		хліб батон		850.00		0.85				хліб батон		0.85		сметана		28.72		чай, пак.		187.00		молоко		26.29

		масло вершкове		18387.15		18.39				масло вершкове		18.39		гриби білі суш.		0.77		кава нат.		1.30		апельсини		12.19

		скумбрія хол. Копч.		1212.00		1.21				скумбрія хол. Копч.		1.21		борошно пш. вищ. сорту		62.35		вершки		10.07		морозиво		0.73

		лимон		11364.00		11.36				лимон		11.36		шинка		0.58		сік апельсиновий		14.90		какао-порошок		0.08

		цибуля ріпч.		9947.82		9.95				цибуля ріпч.		9.95		сухарі пш.		14.90		хліб пшеничний		2.82		язик яловичий		0.54

		жир тваринний		10155.50		10.16				жир тваринний		10.16		помідори св.		23.07		креветки філе з шкіркою		2.35		кістки яловичі		0.35

		яйця,шт		956.53		957.00				яйця, шт		957.00		гриби маринов.		0.61		лим. Кислота		0.01		гірчиця		0.01

		сало шпик		769.20		0.77				сало шпик		0.77		цибуля зел.		10.72		свинина (корейка)		102.41		родзинки		1.10

		оцет 3%-ний		2214.25		2.21				оцет 3%-ний		2.21		сир мол.		12.65		сосиски "Мисливські"		6.56		варення		1.60

		морква		8339.75		8.34				морква		8.34		яблука св.		3.19		соус "Чумак" до шашлику		5.70		гороіхи (ядро)		0.45

		петрушка (зел)		331.42		0.33				петрушка (зел)		0.33		огірки св.		9.59		капуста брюсельська		20.11		чорнослив		2.12

		телятина (вирізка)		3186.00		3.19				телятина (вирізка)		3.19		капуста білокач.		6.10		печінка яловича		1.84		виноград		0.61

		язик свинячий		2268.00		2.27				язик свинячий		2.27		кефір		8.00		мак		1.33		кавун		2.24

		курка		35986.00		35.99				курка		35.99		буряк		5.57		салат		15.14		диня		1.83

		маргарин стол.		8429.80		8.43				маргарин стол.		8.43		томатне пюре		3.02		селера (кор)		0.09		хрін (кор)		0.31

		картопля		252880.31		252.88				картопля		252.88		перець сол.		6.94		мадера		0.18		кавун маринов.		0.75

		огірки сол.		2430.00		2.43				огірки сол.		2.43		бульйон, кубіків		0.04		мускатний горіх		0.02		слива маринов.		0.75

		горошек конц.		4788.00		4.79				горошек конц.		4.79		дріжжі		0.26		редис червоний обрізний		10.97		вишня маринов		0.75

		цукор		44795.18		44.80				цукор		44.80		квасоля		4.18		молоко пряжене		8.50		філе куряче		6.48

		олія		13007.56		13.01				олія		13.01		сом		24.89		персик конц.		1.83		пеції для гриля		0.37

		сіль		811.18		0.81				сіль		0.81		ялоичина вирізка		25.92		какао "Nescvik"		0.75		мед		12.62

		перець чорн. Мол.		8.59		0.01				перець чорн. Мол.		0.01		кабачки св.		4.45		коньяк		0.75		крохмаль		1.84

		майонез		10956.80		10.96				майонез		10.96		шампіньйони свіжі		6.30		шоколад		0.10		порошок ябл.		11.55

		огірки мар.		982.80		0.98				огірки мар.		0.98		ванілін		0.00		чай чорний		0.08		порошок морковний		1.57

		союс "Южний"		86.40		0.09				союс "Южний"		0.09		вишня конц.		0.29		кориця		0.00		молоко згущене		0.67

		сир тв.		50.00		0.05				сир тв.		0.05		желатин		0.35		гвоздика		0.00		тмін		0.21

		часник		365.16		0.37				часник		0.37		цукрова пудра		1.05		вино столове сухе червоне		2.00		приправа сирна		0.19

		свинина (котлетне)		10021.39		10.02

		петрушка (корінь)		2580.05		2.58

		сметана		28723.00		28.72

		гриби білі суш.		770.30		0.77

		борошно пш. вищ. сорту		62354.22		62.35

		шинка		577.50		0.58

		сухарі пш.		14895.50		14.90

		помідори св.		23068.70		23.07

		гриби маринов.		610.00		0.61

		цибуля зел.		10722.86		10.72

		сир мол.		12649.00		12.65

		яблука св.		3186.00		3.19

		огірки св.		9588.00		9.59

		капуста білокач.		6103.50		6.10

		кефір		8000.00		8.00

		буряк		5565.00		5.57

		томатне пюре		3021.00		3.02

		перець сол.		6939.50		6.94

		бульйон, кубіків		35.70		0.04

		дріжжі		255.00		0.26

		квасоля		4176.90		4.18

		сом		24890.00		24.89

		ялоичина вирізка		25920.00		25.92

		кабачки св.		4446.00		4.45

		шампіньйони свіжі		6300.00		6.30

		ванілін		2.86		0.00

		вишня конц.		285.00		0.29

		желатин		346.30		0.35

		цукрова пудра		1045.00		1.05

		молоко		26289.30		26.29

		банани		10020.00		10.02

		чай пак.		187.00		187.00

		кава нат.		1300.00		1.30

		вершки		10070.00		10.07

		сік апельсиновий		14900.00		14.90

		хліб пшеничний		2816.00		2.82

		креветки філе з шкіркою		2350.00		2.35

		лим. Кислота		13.65		0.01

		свинина (корейка)		102412.00		102.41

		сосиски "Мисливські"		6555.00		6.56

		соус "Чумак" до шашлику		5700.00		5.70

		капуста брюсельська		20106.00		20.11

		печінка яловича		1836.00		1.84

		мак		1330.00		1.33

		салат		15144.00		15.14

		селера (кор)		90.00		0.09

		мадера		180.00		0.18

		мускатний горіх		18.00		0.02

		редис червоний обрізний		10965.00		10.97

		молоко пряжене		8500.00		8.50

		персик конц.		1825.00		1.83

		какао "Nescvik"		750.00		0.75

		коньяк		750.00		0.75

		шоколад		96.00		0.10

		чай чорний		80.00		0.08

		кориця		4.00		0.00

		гвоздика		4.17		0.00

		вино столове сухе червоне		2000.00		2.00

		апельсини		12188.00		12.19

		морозиво		725.00		0.73

		какао-порошок		79.75		0.08

		язик яловичий		540.00		0.54

		кістки яловичі		350.00		0.35

		гірчиця		14.00		0.01

		родзинки		1096.00		1.10

		варення		1600.00		1.60

		гороіхи (ядро)		450.00		0.45

		чорнослив		2120.00		2.12

		виноград		613.60		0.61

		кавун		2242.00		2.24

		диня		1829.00		1.83

		хрін (кор)		312.00		0.31

		кавун маринов.		750.00		0.75

		слива маринов.		750.00		0.75

		вишня маринов		750.00		0.75

		філе куряче		6480.00		6.48

		пеції для гриля		368.00		0.37

		мед		12623.50		12.62

		крохмаль		1835.40		1.84

		порошок ябл.		11547.90		11.55

		порошок морковний		1573.00		1.57

		молоко згущене		673.50		0.67

		тмін		210.00		0.21

		приправа сирна		190.00		0.19

				0.00		0.00

				0.00		0.00





гр. прод.

		Група продуктів		Кількість		Середній строк зберігання		Загальна кількість сировини, кг		Питоме навантаження, кг/м2		Площа, яку займають продукти, м2

		риба, мясо, птиця, кг		216.24		2		432.48		220		1.97

		гастрономічні продукти, кг		8.99		3		26.98		230		0.12

		сухі продукти, кг		173.48		5		867.42		500		1.73

		молочно-жирові продукти, кг		146.09		2		292.17		300		0.97

		зелень, фрукти, овочі, гриби, кг		170.40		2		340.79		100		3.41

		овочі, кг.		271.17		5		1355.84		300		4.52

		хліб, кг		28.37		1		28.37		140		0.20

		яйця, шт		957.00		3		114.84		240		0.48

		лікеро-горілчані напої, води, пиво, бутилок		972.18		3		1458.27		220		6.63

		кеги, шт		2.00		2		120.00		220		0.55

		Разом										20.57





устат. склад

		Назва приміщення, камери		Кількість, кг		Обладнання		Кількість, од.		Марка		Довжина		Ширина		Площа, м2

		Завантажувальна				Возик вантажний		1		ТП-80		410		1250		0.51

						Ваги настільні		1		ВН-10Д13		390		330		0.13

						Ваги		1		РП-100Ш13		778		400		0.31

						Стіл виробничий		1		СП-1200		1200		800		0.96

						Низькотемпературна шафа		1		"Метос-колд-15"		850		755		0.64

				Площа під устаткуванням												2.55

		Молочно-жирова камера		60.43		Середньотемпературна збірна камера		1		КХС-2-6		1920		1920		3.69

		Мясо-рибна камера		9.37		Середньотемпературна збірна камера		1		КХС-2-6		1920		1920		3.69

		Камера фруктів та зелені		9.05		Середньотемпературна збірна камера		1		КХС-2-6		1920		1920		3.69

		Комора сухих продуктів		119.81		Стелаж		2		СТ-1		1000		800		1.60

						Підтоварник		1		ПТ-1		1000		800		0.80

				Площа під устаткуванням												2.40

		Комора овочів		8.7		Підтоварник		6		ПТ-1		1000		800		4.80

				Площа під устаткуванням												4.80

		Приміщення для обробки та зберігання яєць		957 шт.		Підтоварник		1		ПТ-1		1000		800		0.80

						Ванна мийна		1		ВМ-3		1700		520		0.88

						Холодильна шафа		1		Stinol 105		1000		600		0.60

				Площа під устаткуванням												2.28

		Винно-горілчана комора		1578.27		Стелаж		2		СТ-1		1000		800		1.60

						Підтоварник		6		ПТ-1		1000		800		4.80

				Площа під устаткуванням												6.40

		Загальна площа під устаткуванням														29.50





Площа складу

		Назва приміщення		Плоша, яку займає устаткування, м2		Коефіцієнт використання  площ		Площа приміщення

		Завантажувальна		2.55		0.3		9

		Молочно-жирова камера		3.69		1		4

		Мясо-рибна камера		3.69		1		4

		Камера фруктів та зелені		3.69		1		4

		Комора сухих продуктів		2.4		0.4		6

		Комора овочів		4.8		0.6		8

		Приміщення для обробки та зберігання яєць		2.28		0.4		6

		Винно-горілчана комора		6.4		0.4		16

								55





Ов.сиров.

		Назва сировини		Кількість, кг		Назва сировини		Кількість, кг

		картопля		252.88		петрушка (зел)		0.33

		морква		8.34		помідори св.		23.07

		буряк		5.57		цибуля зел.		10.72

		петрушка (корінь)		2.58		огірки св.		9.59

		селера (кор)		0.09		шампіньйони свіжі		6.30

		Разом по групі		269.46		салат		15.14

		апельсини		12.19		редис червоний обрізний		10.97

		кавун		2.24		капуста брюсельська		20.11

		диня		1.83		капуста білокач.		6.10

		лимон		11.36		цибуля ріпч.		9.95

		яблука св.		3.19		часник		0.37

		банани		10.02		Разом по групі		112.64

		кабачки св.		4.45

		Разом по групі		45.28

								427.37





обор. Овощ.

		Технологічна лінія		Кількість сировини, кг		Необхідне обладнання		Марка		Основний робочий параметр		Кількість од. устаткування		Довжина, мм		Ширина, мм		Площа, м2

		Лінія обробки картоплі та коренеплодів		269.46		ванна мийна 2-х секційна		ВМЛ-2		50/40 л		1		1120		520		0.58

						підтоварник		ПТ-1				1		1000		800		0.80

						машина для очищування овочів		Model 167126		60 кг/год		1		600		4400		2.64

						Стіл виробничий		СП-3				1		1200		700		0.84

						Стелаж виробничий		СТ-1				1		1000		800		0.80

		Лінія обробки фруктів, зелені та сезонних овочів		157.92		стіл виробнивий з охолоджувальними камерами		Angelopo FM1C				1		850		700		0.60

						Машина для миття овочів та фруктів з обертаючою сушилкою		Turbodpex		4 кг		1		600		100		0.06

						підтоварник		ПТ-1				1		1000		800		0.80

						Стелаж виробничий		СТ-1				1		1000		800		0.80

		Разом																7.92





Мясн. сиров.

		Назва сировини		Кількість, кг		Назва сировини		Кількість, кг

		філе куряче		6.48		свинина (корейка)		102.41

		курка		35.99		печінка яловича		1.84

		Всього птиці		42.47		язик яловичий		0.54

		ялоичина вирізка		25.92		кістки яловичі		0.35

		телятина (вирізка)		3.19		Всього мяса		146.53

		язик свинячий		2.27		сом		24.89

		свинина (котлетне)		10.02		Всього риби		24.89

		Разом по цеху						213.89

				189.00





мясн устатк

		Технологічна лінія		Кількість сировини, кг		Необхідне обладнання		Марка		Основний робочий параметр		Кількість, од. устаткування		Довжина		Ширина		Площа, м2

		Лінія по переробці мяса, птиці та субпродуктів		189		Підтоварник		ПТ-1				1		1000		800		0.80

						Холодильник 2-х камерний		Mareno NF70DN -2/+8		630 л		1		700		800		0.56

						Стіл виробничий з охолоджувальною камерою		TR21N-4C1P -2/+8		532 л		1		1730		700		1.21

						Ванна мийна 2-х секційна		ВМЛ-2		50/40 л		1		1120		520		0.58

						Машина кухонна універсальна зі змінними механізмами		П-ІІ		15 кг/год		1		540		300		0.16

		Лінія по переробці риби		24.89		Стіл виробничий з охолоджувальною камерою		TR213N-2C1P -2/+8		370 л		1		1300		700		0.91

						Ванна мийна 2-х секційна		ВМЛ-2		50/40 л		1		1120		520		0.58

						Стелаж виробничий		СТ-1				1		1000		800		0.80

		Разом																5.61





яйца

		Технологічний елемент		Необхідне обладнання		Марка		Основний робочий параметр		Кількість, од. устатку-вання		Довжина, мм		Ширина, мм		Площа, м2

		приймання		підтоварник		ПТ-1				1		1000		800		0.80

		зберігання		холодильник		Stinol124		340 л		1		600		600		0.36

		миття		Ванна мийна 3-х секційна		ВМЛ-3-А		40/40/40 л		1		1700		520		0.88

		перевірка на овоскопі		Стіл виробничий		СП-2А				1		1500		700		1.05

				Овоскоп												0.00

		Разом														3.09





кафе

		Час роботи торгового залу, год.		Кількість споживачів, чол. (N год)		Коеф. погодинної реалізації страв (K = Nгод / Nдень)		Коефіцієнт погодинної реалізації перших страв (K = Nгод / N 12-18)		Назва страви																Разом

										Юшка волинська з грибами		Борщ український з пампушками		Ланге з помідорами		Котлети отбивні		Омлет фарширований овочами та грибами		Сирники по-київськи		Гриби в сметанному соусі з картоплею		Перець фарширований овочами

										153		102		120		109		57		80		45		47

		8.00 - 9.00		22		0.04		0.00		0		0		5		5		2		3		2		2		41

		9.00 - 10.00		22		0.04		0.00		0		0		5		5		2		3		2		2		41

		10.00 - 11.00		38		0.07		0.00		0		0		9		8		4		6		3		3		72

		11.00 - 12.00		32		0.06		0.00		0		0		8		7		4		5		3		3		62

		12.00 -13.00		53		0.10		0.18		28		18		12		11		6		8		5		5		147

		13.00 - 14.00		58		0.11		0.20		30		20		14		12		6		9		5		5		160

		14.00 - 15.00		58		0.11		0.20		30		20		14		12		6		9		5		5		160

		15.00 - 16.00		42		0.08		0.15		22		15		10		9		5		7		4		4		117

		16.00 - 17.00		39		0.08		0.13		20		14		9		8		4		6		3		4		108

		17.00 - 18.00		42		0.08		0.14		22		15		10		9		5		7		4		4		116

		18.00 - 19.00		43		0.08		0.00		0		0		10		9		5		7		4		4		82

		19.00 - 20.00		35		0.07		0.00		0		0		8		8		4		6		3		3		67

		20.00 - 21.00		27		0.05		0.00		0		0		6		6		3		4		2		2		51

		Разом		509		1.00		1.00		153		102		120		109		57		80		45		47		1224





Бар

		Час роботи торгового залу, год.		Кількість споживачів, чол. (N год)		Коеф. погодинної реалізації страв (K = Nгод / Nдень)		Назва страви										Разом

								Риба "Фрі"		Котлети натуральні "Гриль"		Сосиски "Мисливські" смажені		котлета по-київськи		Курка "Гриль"

								95		20		57		72		80

		9.00 - 10.00		12		0.04		4		1		3		3		4		14

		10.00 - 11.00		18		0.07		6		1		4		5		5		22

		11.00 - 12.00		24		0.09		8		2		5		6		7		29

		12.00 -13.00		30		0.11		11		2		6		8		9		36

		13.00 - 14.00		26		0.10		9		2		5		7		8		31

		14.00 - 15.00		25		0.09		9		2		5		7		7		30

		15.00 - 16.00		27		0.10		10		2		6		7		8		32

		16.00 - 17.00		24		0.09		8		2		5		6		7		29

		17.00 - 18.00		24		0.09		8		2		5		6		7		29

		18.00 - 19.00		24		0.09		8		2		5		6		7		29

		19.00 - 20.00		21		0.08		7		2		4		6		6		25

		20.00 - 21.00		15		0.06		5		1		3		4		4		18

		Всього		270		1.00		95		20		57		72		80		324





Варенична

		Час роботи торгового залу, год.		Кількість споживачів, чол. (N год)		Коеф. погодинної реалізації страв (K = Nгод / Nдень)		Коефіцієнт погодинної реалізації перших страв (K = Nгод / N 12-18)		Назва страви																Разом

										Бульйон		Вареники з мясом		Вареники з картоплею та мясрм		Вареники з грибами та картоплею		Вареники з капустою		Вареники з сиром		Вареники з фруктами		Вареники з маком та родзинками

										81		65		45		30		23		22		30		28

		8.00 - 9.00		5		0.02		0.00		0		1		1		1		0		0		1		1		5

		9.00 - 10.00		18		0.07		0.00		0		4		3		2		2		1		2		2		16

		10.00 - 11.00		16		0.06		0.00		0		4		3		2		1		1		2		2		14

		11.00 - 12.00		34		0.12		0.00		0		8		5		4		3		3		4		3		30

		12.00 -13.00		39		0.14		0.22		18		9		6		4		3		3		4		4		52

		13.00 - 14.00		36		0.13		0.20		16		9		6		4		3		3		4		4		48

		14.00 - 15.00		26		0.09		0.14		12		6		4		3		2		2		3		3		34

		15.00 - 16.00		31		0.11		0.17		14		7		5		3		3		2		3		3		41

		16.00 - 17.00		34		0.12		0.19		15		8		5		4		3		3		4		3		45

		17.00 - 18.00		14		0.05		0.08		6		3		2		1		1		1		1		1		18

		18.00 - 19.00		10		0.04		0.00		0		2		2		1		1		1		1		1		9

		19.00 - 20.00		14		0.05		0.00		0		3		2		1		1		1		1		1		12

		Всього		278		1.00		1.00		81		65		45		30		23		22		30		28		324





Варенична
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Варенична

Час роботи залу, год

Кількість реалізованих страв, порцій



графік реаліз

		

		Час роботи торгового залу, год.		Кафе "Авто"		Гриль-бар		Разом

		8.00 - 9.00		19		0		19

		9.00 - 10.00		19		14		34

		10.00 - 11.00		34		22		56

		11.00 - 12.00		29		29		58

		12.00 -13.00		94		36		130

		13.00 - 14.00		102		31		134

		14.00 - 15.00		102		30		133

		15.00 - 16.00		75		32		107

		16.00 - 17.00		69		29		98

		17.00 - 18.00		74		29		103

		18.00 - 19.00		39		29		68

		19.00 - 20.00		32		25		57

		20.00 - 21.00		24		18		42





графік реаліз
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Кафе "Авто"

Гриль-бар

Разом

Час роботи торговельного залу, год

Кількість реалізованих страв, порцій
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